Kedves Követőink!


A múlt héten pénteken ellátogatott hozzánk Magyar Árpád chéf és gasztrotanácsadó, aki a bölcsődékben dolgozó szakácsnőknek és élelmezésvezetőknek tartott egy rendkívül színvonalas továbbképzést. Árpád elmesélte nekünk, kiktől tanulta a szakmát és milyen helyeken dolgozott az elmúlt évek során. Személyében egy nagyon szimpatikus fiatalembert ismerhettünk meg, aki sok tanáccsal, praktikákkal, kedves meglepetésekkel készült. Öröm volt látni, hogy szívesen adta át nekünk magas szintű főzési tudását, amely híven tükrözi hivatástudatát, a munkájához fűződő belső elkötelezettségét. Ezen a napon lehetőségünk nyílt megismerkedni egy új eszközzel, mint például a termomixer, valamint különböző főzési és tálalási technikákkal.
Együtt közösen készítettük el a hortobágyi húsos palacsintát, uborkakrémlevest és zöldbabfőzeléket. Árpád chéf úr elmondta, mennyire fontosnak tartja a megfelelő alapanyagismeretet, valamint segítséget adott nekünk abban, hogyan érdemes jól és ízletesen főzni, nemcsak a közétkeztetésben, hanem otthon is. A különböző ételeknél nemcsak az íz, hanem a látványvilág is számít. A gyerekek is sokkal szívesebben fogyasztják el a színes, ízletes ételeket, amik gusztusosan vannak tálalva. 
Bízunk benne, hogy szakácsnőink a megszerzett új ismereteket szívesen kamatoztatják majd a mindennapi munkájuk során.
Nagyon jó hangulatban telt ez a nap, reméljük máskor is szívesen ellátogat hozzánk!


